INSTITUT

Ondiejova 489/13, 779 00 Olomouc

POZVANKA

PASTEVNiI VYKRM SKOTU
MARKETING A ODBYT BIO HOVEZIHO MASA

Klicem k rozvoji a konkurenceschopnosti ¢eské bioprodukce je odbyt a trh. Proto vds zveme na
semindr, ktery ukaze, jak je vybudovat.

Bioinstitut, o0.p.s. pofada ve dnech 12. — 13. a 15. — 16. fijna seminare o pastevnim vykrmu skotu
v ekologickém zemédélstvi a kvalité a marketingu bio hovéziho masa. Pfedndsejicim je Dr. Eric Meili
(Svycarsko). Seminaf je uréen predeviim chovateldm masného skotu, zpracovatelim masa a
obchodnikiim.

1. den

Pastevni vykrm skotu v ekologickém zemédélstvi a produkce hovéziho z pastevniho vykrmu.
e Podminky, vyhody, ekonomika produkce
e Kvalita masa
e Prezentace projektu ,,Meili Beef”

2.den
Prémiova kvalita hovéziho z pastevniho vykrmu. Prodej a marketing.
e Standardy prémiové kvality Migros
e Spoluprace a kontrakty mezi zemédélci a obchodniky
e Kontrola kvality, taxace masa
e Marketing hovéziho z pastevniho vykrmu v Migros

Terminy seminafi
12.-13.10. Ekofarma Rybnik (Plzerisky kraj, okr. DomaZlice) http://www.biomaso-uher.cz/
15.-16.10. H-resort Kuncice pod Ondrejnikem a farma Highland Kozlovice

(Moravskoslezsky kraj) http://www.hresort.cz/

Prvni den seminafe je vénovan extenzivnimu chovu masného skotu a produkci kvalitniho bio
hovéziho masa z pastevniho vykrmu; program druhého dne nabidne konkrétni ptiklad spoluprace
regionalnich dodavatell, zpracovateld, distributor a obchodniho fetézce Migros.

Soucasti dvoudenniho programu jsou exkurze na ekofarmy, které provozuji vlastni porazku nebo
bourdrnu masa.

Tlumoceni do Cestiny zajisténo.

IC: 26856948, DIC: CZ26856948, tel.: +420 581 115 181, e-mail: info@bioinstitut.cz
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O lektorovi

Lektorem seminare je Dr. Eric Meili ze Svycarska, ktery jiz 30 let pracuje jako zemédélsky poradce a
14 let jak vyzkumnik a odborny konzultant vyzkumného uUstavu pro ekologické zemédélstvi FiBL. Je
autorem poradenské priru¢ky Bioweidemast o pastevnim vykrmu skotu a UspéSnym promotérem
hovéziho masa z pastevniho vykrmu na Svycarském trhu.

Eric Meili je inicidtorem projektu Svycarskych bio farmar(i a obchodniho fetézce Migros, zaloZzeného
na uzké spolupraci obchodnika s regiondlnimi dodavateli. Prodej bio hovéziho masa z pastevniho
vykrmu prostiednictvim nejvétsiho supermarketu ve Svycarsku zacal v roce 2000. V sou¢asné dobé
dodava do Migros priblizné 500 ekologickych farem v objemu cca 7600 kusd hovéziho dobytka z
pastevniho vykrmu ro¢né a pokryva zde nabidku v prémiové kvalité. Tento velmi Uspésny projekt
bude prezentovan Gcastniklim seminare.

E. Meili sdm hospodafi na své farmé o velikosti o 6,2 ha se stddem 24 kus( masného skotu v
pastevnim vykrmu v kantonu Curych. Jeho cilem je trvale udrzitelnd produkce hovéziho masa
vynikajici kvality z pastevniho vykrmu bez kukufice a jadra. Jeho privatni znacka, Meilibeef” se tési
veliké oblibé spottebiteld v regionu (http://www.meilibeef.ch/).

Registrace
Na seminar je nutné se pfedem registrovat.
Své prihlasky zasilejte na: info@bioinstitut.cz nebo telefonicky: 776 305 605

Strava po oba dva dny seminare zajiSténa, pro registrované ucastniky zdarma.
Ubytovani si Ucastnici zajistuji a hradi sami.

Nabidka ubytovani 12. - 13. 10. 2015

Rekreacni stfedisko Rybnik (ptes rezervacni formuldr na webu)

Rybnik 43, 345 25 posta Hostoun
www.rybnik-ceskyles.cz

Nabidka ubytovani 15. — 16. 10. 2015
Rekreacni stfedisko Beskydsky H-RESORT
739 13 Kuncice pod Ondrejnikem 8
Rezervace: 558 847 800, info@hresort.cz
www.hresort.cz

FHEMIUH[EDUALITY

Weide-Beef

Podpofeno z Programu Svycarsko-Ceské spoluprace v ramci Fondu Partnerstvi.
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